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300

LiOS
VOLCANIC
GRAPES
VIDUENO

BLANCO
BARRICA SOBRE LIAS

BODEGA

Bodega

300 Lios Volcanic Grapes
L T.0 s

" Denominacién de origen
o0

Valle de La Orotava | Valle de La Orotava

Denominacion de Origen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13,5%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Listan Blanco, Vijariego Blanco y Albillo Criollo

Vinificacién

Elaborado con Listan Blanco, Vijariego Blanco y Albillo Criollo
procedente de vifedos propios sobre los 600 msnm pasa en
fudre de roble francés 9 meses y luego un periodo en botella.

Notas de cata

De bonito color amarillo pajizo con ribetes dorados presenta
aromas a citricos, vainilla, flores secas, minerales y balsamicos.
En boca el ataque es seco, con una buena acidez y persistencia
gue marcan retronasales avainillados.

Recomendaciones de maridaje
Quesos, aves, guisos, carnes blancas, sushi y nikkei.

@@ Azucares - Temperatura recomendada de servicio
< 0,3 gr/l 10°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

550 botellas

€ Precio en bodega

Direccidn
Ctra. Gral. subida a Palo Blanco km.1 / Los Realejos

Persona de contacto
Manuel Jesus Luis Pérez

Teléfono

616 511 951

Correo electrénico
300lioswines@gmail.com

Web
www.dovalleorotava.com

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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IN-CIERTO I
PROYECTO
DE
VALERIO
GARCIA

In-
cierto

ALBILLO CRIOLLO

BLANCO
BARRICA
BODEGA BOdega
300 Lios Volcanic Grapes
L T.0 s

" Denominacién de origen
o0

Valle de La Orotava | Valle de La Orotava

Denominacion de Origen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

100 % Albillo Criollo

Vinificacién

Vendimia manual en la segunda semana de octubre. Maceracién
con hollejos, decantacidn por frio, crianza sobre lias durante 9
meses en barrica de roble francés. Embotellado sin estabilizar,
ni filtrar.

Notas de cata
Amarillo pajizo con ribetes dorados, es un vino complejo en na-
riz, con notas herbdaceas y una boca muy expresida y agradable.

Recomendaciones de maridaje
Mariscos, quesos, asidtica, carnes y guisos.

@@ Azucares - Temperatura recomendada de servicio
0 gr/l 10-12°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

491 botellas

Precio en bodega

15-20¢€

Q)

Direccion
Los Realejos

Persona de contacto
Valerio Garcia

Teléfono

670 841751

Correo electrénico
valerioagg@yahoo.es

Web
www.dovalleorotava.com

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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g

{
|

ITHE

BLANCO
SECO

Bodega

BODEGA ILLADA
(Juan Carlos Hernandez Bethencourt)

" Denominacién de origen
o0

Valle de La Orotava | Valle de La Orotava

Denominacion de Origen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12%vol 2022
000 é

(1] %

(]
Varietales

Listan Blanco

Vinificacién

Se elabora con Listan Blanco de Canarias procedente de vifie-
dos en Corddn Trenzado. La uva se macera en frio con sus pie-
les, se le aplica un suave prensado y se fermenta de forma con-
trolada.

Notas de cata

Un vino de alta intensidad frutal, con presencia de frutas tropi-
cales y frutas de hueso. Boca envolvente con fina acidez y per-
sistencia.

Recomendaciones de maridaje
Quesos, ensaladas, pescados, guisos suaves.

@9 Azucares ‘ - Temperatura recomendada de servicio

8-10°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

6.000 botellas

Precio en bodega

<10¢€

Q)

Direccidn
Ctra. Nueva, 31 - La Cruz Santa / Los Realejos

Persona de contacto
Juan Carlos Hernandez Bethencourt

Teléfono

627 229 735

Correo electrénico
bodegaillada@gmail.com

Web
www.dovalleorotava.com

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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FINCA
LA
HABANERA

s ARAVTAVA

FINCA LA HABANERA
Sttt

ALBILLO CRIOLLO

BobEGas Bodega
ARAUTAVA Bodegas Arautava

" Denominacién de origen
o0

Valle de La Orotava | Valle de La Orotava

Denominacion de Origen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Albillo Criollo 100%

Vinificacién

Maceracion prefermentativa en frio, se fermenta en barricas de
roble cerradas con levaduras indigenas y se madura sobre sus
lias durante tres meses para darle una mayor untuosidad y ca-
racter.

Notas de cata

Es un vino cargado de aromas varietales, a fruta de hueso, y de
pulpa blanca como albaricoque y meldén. Con el tiempo esos
aromas evolucionan a notas balsamicas y frutos secos como el
anis y los orejones. Es un vino largo y longevo.

Recomendaciones de maridaje
Quesos, guisos, pastas, pescados y mariscos.

0 8-10°C

Azucares ‘ - Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

3.550 botellas

Precio en bodega
€ 15 - 20¢

Direccién

Camino La Habanera, 286 / 38300 - La Orotava

Persona de contacto
Carlos Garcia

Teléfono

628 566 299

Correo electrénico
info@bodegasarautava.com

Web
www.bodegasarautava.com

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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FINCA
LA
HABANERA

FINCA LA HABANERA
Tstir ol

LISTAN BLANCO

BobEGas Bodega
ARAUTAVA Bodegas Arautava

" Denominacién de origen
o
Valle de La Orotava | Valle de La Orotava

Denominacion de Origen
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2021
000 é
(1] %

(]

Varietales
Listan Blanco 100%

Vinificacién

Elaboramos bajo el método “Black Chard”, con prensados abier-
tos y forzando la oxidaciéon del mosto antes de la fermentacion;
eliminando asi polifenoles mas facilmente oxidables, aportan-
do las condiciones necesarias para envejecer largo tiempo. Se
fermenta con pies de cuba seleccionados de la finca y criamos
sobre sus lias entre 3 y 4 meses.

Notas de cata

Notas varietales de hierbas aromaticas como el romero y el hi-
nojo, frutos citricos, pomelo y limén. En boca se muestra vivaz
con una buena acidez, innata de los vifiedos de altura. Su crian-
za sobre lias aporta delicados recuerdos de bolleria y en boca,
densidad y longitud.

Recomendaciones de maridaje
Quesos, pastas, pescados y arroces.

0 gr/l 8-10°C

@@ Azucares ‘ - Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

2.850 botellas

Precio en bodega
€ 15 - 20¢

Direccién

Camino La Habanera, 286 / 38300 - La Orotava

Persona de contacto
Carlos Garcia

Teléfono

628 566 299

Correo electrénico
info@bodegasarautava.com

Web
www.bodegasarautava.com

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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300

LiOS
VOLCANIC
GRAPES
ALBILLO
CRIOLLO

BLANCO
BARRICA SOBRE LIAS

BODEGA

Bodega

300 Lios Volcanic Grapes
L T.0 s

" Denominacién de origen
o0

Valle de La Orotava | Valle de La Orotava

Denominacion de Origen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12,5%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Albillo Criollo 100%

Vinificacién

Elaborado con Albillo Criollo procedente de vifiedos propios
sobre los 600 msnm pasa en barrica de roble francés 9 meses
y luego un periodo en botella.

Notas de cata

Presenta aromas amieladaos, a violetas, citricos y manzana ver-
de. Es un vino potente con una larga vida, equilibrado y persis-
tente.

Recomendaciones de maridaje
Quesos, aves, guisos, aves y pastas.

@@ Azucares - Temperatura recomendada de servicio
10°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

330 botellas

Precio en bodega

Q)

Direccidn
Ctra. Gral. subida a Palo Blanco km.1 / Los Realejos

Persona de contacto
Manuel Jesus Luis Pérez

Teléfono

616 511 951

Correo electrénico
info@bodegasarautava.com

Web
www.bodegasarautava.com

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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ENVINATE
BENJE
BLANCO

BLANCO
SECO

’ Bodega
JBreinate | ate s

Denominacién de origen
Ycoden Daute Isora

DENOMINACION DE ORIGEN

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Listan Blanco de Canarias

Vinificacién

Elaboraciéon adaptada a las caracteristicas de la afiada. Uso uni-
camente de levaduras autdctonas que trabajan en reductivo sin
trasiegos después de la malolactica, protegiendo el vino con
carbodnico. El sulfuroso se emplea sélo antes del embotellado.
El 30% ha tenido crianza en fudres de 2.500I, el 35% en hormi-
goény el 35% restante en hormigdn con flor, generada esponta-
neamente para favorecer el consumo de glicerol.

Notas de cata
En nariz es herbaceo, con notas minerales. En boca se nota la
sapidez, sequedad y frescura. Final largo y punzante.

Recomendaciones de maridaje
Pescado blanco a la parrilla, Sushi, Ahumados, Tempura,
Aperitivo.

@@ Azucares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

€ Precio en bodega

Direccidn
Parroco Antonio Pérez Hdez / Santiago Del Teide

Persona de contacto
Roberto Santana

Teléfono

682 204 123

Correo electrénico
envinate@envinate.es

Web

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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TAGARA

BLANCO
SECO

Bodega

BODEGAS &% TENERIFE )
INSULARES Bodegas Insulares de Tenerife

Denominacién de origen
Ycoden Daute Isora

DENOMINACION DE ORIGEN

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12,50%vol 2022
000 é

(1] %

(]
Varietales

90% Listan Blanco de Canarias, otras variedades.

Vinificacién
Uva despalillada y estrujada. Prensado suave y fermentacion
controlada a 16°C.

Notas de cata

Amarillo palido con reflejos versosos, limpio y brillante. Tiene
aromas frutales, anisados y flores blancas. Equilibrado y fresco
en boca.

Recomendaciones de maridaje
Pescados blancos y azules, mariscos, platos de huevo, pastas...

@@ Azucares - Temperatura recomendada de servicio
<0,3 gr/l 8°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

€ Precio en bodega

Direccién

Vereda del medio, 48 / 38350 - Tacoronte

Persona de contacto
Yaiza Alvarez Pérez

Teléfono

696 987 001

Correo electrénico
comercial@bodegasinsulares.es

Web

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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ACEVINO
BLANCO

BLANCO
SECO

Bodega
Aceviiio (Fco. Javier Gomez Pimentel)

Denominacién de origen
Ycoden Daute Isora

DENOMINACION DE ORIGEN

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco - 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Listan Blanco

Vinificacién
Uva despalillada y estrujada, prensada suave, con fermentacion
a temperatura controlada.

Notas de cata

Amarillo palido, transparente y brillante. Con aromas tipicos de
la variedad, donde resaltan las notas anisadas junto a los fruta-
les y florales. En la boca tiene una buena estructura, conjunta-
do y sabroso.

Recomendaciones de maridaje

@@ Azucares ‘ JIL Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

Precio en bodega

Q)

Direccién

Cam. la Patita, 63 / 38438 - Icod de los Vinos

Persona de contacto
Fco. Javier Gomez Pimentel

Teléfono

922 810 237

Correo electrénico

Web

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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QORI
VARIETALES

BLANCO
SECO

Bodega
Bodegas El Lomo

BODEGA

ELLOMO

Denominacién de origen
cnslas "V Canary ) 9
SANRIS \_ WINE Islas Canarias

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2020
000 é

(1] %

(]
Varietales

Gual, Verdello, Vijariego blanco y Albillo criollo.

Vinificacion

Notas de cata

De color dorado pajizo rerflejo de su paso por lias y lagrima len-
ta. En nariz es intenso, complejo y goloso, destacan los aromas
a fruta blanca madura y jazmin complementados con notas lac-
ticas sobre un fino fondo salino y balsdmico con sutiles toques
ahumados. Equilibrado, amplio y de paso untuoso.

Recomendaciones de maridaje
Acompafar con guesos ahumados y curados, pescados y ma-
riscos y gastronomia japonesa (Sushi) y cocina Nikkei y Chifa.

@@ Azucares - Temperatura recomendada de servicio
- 12-14°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

€ Precio en bodega

Direccién

Calle El Lomo, 18 / Tegueste

Persona de contacto
Borja de Mesa Manrique

Teléfono

922 545 254

Correo electrénico
gerencia@bodegaellomo.com

Web
www.bodegaellomo.com

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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LANATA
MARMA.-
JUELO

BLANCO
SECO

VINA | sodeos
ZANATA Bodega Vifia La Guancha

Denominacién de origen
colilzs Q¥ Canary : ’
SANRIS \_ WINE Islas Canarias

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12,50%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Marmajuelo

Vinificacién

Elaborado con la variedad Marmajuelo, procedente de las fincas
de nuestros mejores viticultores. Maceracion prefermentativa
en frio (82C) durante 12 horas. Obtencién del mosto mediante
sangrado. Fermentacion en depdsito de acero inoxidable a baja
temperatura. Criado sobre sus lias durante 3 meses.

Notas de cata

Discreto en nariz con toques de aromas a frutas tropicales como
maracuya y pifa. Virtuoso en boca con una magica fluidez, don-
de destaca un paso facil, lleno de sabor y que deja la sensacién
de un néctar de fruta en la boca.

Recomendaciones de maridaje
Mariscos y pescados frescos.

@@ Azucares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

Precio en bodega

h

Direccién

Calle El Sol, 3 / 38440 - La Guancha

Persona de contacto
Yurena Pérez

Teléfono

922 828 166

Correo electrénico
zanata@zanata.net

Web
www.zanata.net

B A| ¢ || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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VERDE
LIMA

BLANCO SECO
LINAJE DEL PAGO VERDE LIMA

LINAJE  coceon

ol PAG O Bodega Linaje del Pago

Denominacién de origen
cnslas "V Canary ) 9
SANARIAS \_ WINE Islas Canarias

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2022
000 é

(1] %

(]
Varietales

Listan Blanco y Marmajuelo

Vinificacion

Notas de cata
Muy frutal, con toques tropicales. Acidez ligera, con pase equi-
librado por boca.

Recomendaciones de maridaje
Pescados, arroces, pastas, quesos ligeros, comida asiatica y car-
nes blancas.

@9 Azucares ‘ - Temperatura recomendada de servicio

8-12°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

€ Precio en bodega

Direccién

Calle Herrera, 85 / 38360 - El Sauzal

Persona de contacto
José Maria Gémez Medina

Teléfono

640 379 564

Correo electrénico
linajedelpago@gmail.com

Web

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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LA
CERCA

BLANCO
SECO

LINAJE  =odeen

bl PAGO Bodega Linaje del Pago

Denominacién de origen
cnslas "V Canary ) 9
SANARIAS \_ WINE Islas Canarias

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12,5%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Marmajuelo

Vinificacion

Notas de cata

Limpio y brillante de color amarillo con tonos verdosos. Aro-
ma afrutado, a frutas blancas, con una intensidad alta en nariz.
Fresco, equilibrado y de gran recorrido en boca.

Recomendaciones de maridaje

@@ Azucares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

Precio en bodega

Q)

Direccién

Calle Herrera, 85 / 38360 - El Sauzal

Persona de contacto
José Maria Gémez Medina

Teléfono

640 379 564

Correo electrénico
linajedelpago@gmail.com

Web

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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MATAZNOS
BLANCO

SECO

BLANCO
SECO

MATAZNOS

Bodega

Mataznos 33 (Natan Afonso Pacheco)

Islas ¥V Canar
CANARIAS y
SRubsENR: \_ WINE

Denominacién de origen

Islas Canarias

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13,5%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Listan Blanco

Vinificacion

Notas de cata

Amarillo palido, transparente y brillante. Con aromas tipicos de
la variedad, donde resaltan las notas anisadas junto a los fruta-
les y florales, y alguna fruta de hueso. En la boca tiene una bue-
na estructura, conjuntado y sabroso.

Recomendaciones de maridaje

@@ Azucares

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

Precio en bodega

Q)

Direccién

Persona de contacto
Natan Afonso Pacheco

Teléfono

669 709 499

Correo electrénico
mataznos33@gmail.com

Web

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

i®

%7%2 Vinos de tererifef

despierta emocionese

\ i
@] Tenerife




MATAZNOS
BLANCO
BARRICA

BLANCO
BARRICA

MATAZNOS Bodega

Mataznos 33 (Natan Afonso Pacheco)

Denominacién de origen
colilzs Q¥ Canary : ’
SANRIS \_ WINE Islas Canarias

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Listan Blanco

Vinificacion

Notas de cata
De color limén intenso. En nariz prolonga sensaciones frutales
y citricas de gran intensidad, en la boca caracteristico por su
persistencia.

Recomendaciones de maridaje

@@ Azucares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

Precio en bodega

h

Direccién

Persona de contacto
Natan Afonso Pacheco

Teléfono

669 709 499

Correo electrénico
mataznos33@gmail.com

Web

B A| ¢ || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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VINA
EL
DRAGO

BLANCO
MARMAJUELO AFRUTADO

Bodega
Bodega El Drago

JOQUERON

H Denominacién de origen

TR%?:&T;E Tacoronte-Acentejo

Duniminiicy e Oripén

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Marmajuelo

Vinificacién
Vino sobre Lias.

Notas de cata

Este vino de Marmajuelo procede de vifiedos propios cultiva-
dos en el Valle de Guerra al norte de la isla de Tenerife, donde
disfruta de un microclima de marcado caracter atlantico, que se
transmite nitidamente a los vinos. Color dorado verdoso, mues-
tra intensos aromas tropicales y frutas de hueso, con matices
de flores rosas. Boca equilibrada, fresca, untuosa, muy larga y
final lleno de sensaciones aromaticas.

Recomendaciones de maridaje
Arroces, pescados,mariscos y carnes blancas.

@9 Azucares ‘ - Temperatura recomendada de servicio

29 gr/l 8-10°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

3.600 botellas

€ Precio en bodega
8,50€

Direccién

Camino La Biromba, 10 / 38270 - Valle de Guerra

Persona de contacto
Victor Expdsito

Teléfono

672 397 896

Correo electrénico
info@bodegaeldrago.com

Web
www.bodegaeldrago.com

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

@
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MOMENTOS

BLANCO
SECO ECOLOGICO

Bodega
N Bodegas Ferrera S.L.
rcRRERA
BODEGA
VALLE DE GUIMAR

Denominacién de origen
Valle de GUimar

DENOMINACION
de ORIGEN

TENERIFE - ISLAS CANARIAS

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Malvasia Aromatica y Albillo Criollo

Vinificacién
Bodegas y vifledos ecoldgicos.

Notas de cata
Amarillo palido, limpio. En nariz: Coco, Vainilla, Flores blancas.
Estructura, acidez, persistencia en boca.

Recomendaciones de maridaje
Mariscos, Pescados de todo tipo, quesos curados, carne roja.

@ Azucares - Temperatura recomendada de servicio
<0,2 9/l 12°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

1.266 botellas

€ Precio en bodega
18,00€

Direccién

Calle Norte, 44 / 38550 - Arafo

Persona de contacto
Tanaira Rodriguez Diaz

Teléfono

687 828 726

Correo electrénico
info@bodegasferrera.com

Web

B A| ¢ || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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TENTACION
BLANCO

e = N

BLANCO
SECO

7’ Bodega

a REUSCO El Rebusco Bodegas

B O D E G A S

VALLE DE GUIMAR

Denominacién de origen
Valle de GUimar

DENOMINACION
de ORIGEN

TENERIFE - ISLAS CANARIAS

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Listdn Blanco de Canarias y Moscatel de Alejandria

Vinificacién

Vendimiaseleccionadadelas variedades de unaMoscatelde Ale-
jandria cultivada en las medianias de Candelaria (500 m.s.n.m.)
y listan blanco de Canarias de secano cultivado en las cumbre
de Glimar (1300 m.s.n.m.) sobre suleos volcanicos. Fermenta-
cion en depdsitos de acero inoxidable con temperatura contro-
lada.

Notas de cata

Color / Amarillo pajizo, muy brillante y limpio. Intenso aroma
afrutado, flores blancas tipo azahar, con notas citricas, acom-
pafado por aromas balsamicos.

Boca / Buena acidez, equilibrado, fresco y persitente.

Recomendaciones de maridaje

@@ Azucares - Temperatura recomendada de servicio
<2g/l 10-12°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

2.500 botellas

€ Precio en bodega
9,00€

Direccién

Calle La Punta, 75 / 38530 - Candelaria

Persona de contacto
Déborah Diaz Barroso

Teléfono

670 540 401

Correo electrénico
info@elrebusco.es

Web

B A | || ©
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LO
CARTAS
LOS
PELADOS

BLANCO
SECO

Bodega
Bodega Hermanos Mesa

VALLE DE GUIMAR

Denominacién de origen
Valle de GuUimar

DENOMINACION
de ORIGEN

TENERIFE - ISLAS CANARIAS

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2021
(Y 1) é
[ %
[)
Varietales

Listan Blanco de Canarias

Vinificacion

Seleccidén y recoleccion de las parcelas durante el mes de Oc-
tubre, despalillado, estrujado y maceracién estatica del mosto
para su posterior desfangado. Fermentado en frio parte en de-
podsitos de acero inoxidable parte en barrica de roble francés
usada. Crianza de 6 meses con sus lias finas y 6 meses de repo-
so en botella antes de salir al mercado.

Notas de cata

Color / Amarillo pélido y transparente.

Aroma / Intensidasd alta, lichi, pomelo, mineral.
Boca / Frutal, persistente, mineral, untuoso.

Recomendaciones de maridaje

7 <29/ 12°C

Azlcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

1.200 botellas

€ Precio en bodega
17,00€

Direccién

Calle Sosa, 2 / 38550 - Arafo

Persona de contacto
Fernando Mesa Guanche

Teléfono

678 404 137

Correo electrénico
info@bodegahermanosmesa.com

Web

B A| ¢ || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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BRUMAS
DE
AYOSA
BRUT
NATURE

ESPUMOSO
DE CALIDAD

Valle de G Bodega

alle de Luimar -

BODEGA COMARGCAL Sat Viticultores de La Comarca
de Gilimar

VALLE DE GUIMAR

Denominacién de origen
Valle de GUimar

DENOMINACION
de ORIGEN

TENERIFE - ISLAS CANARIAS

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12,50%vol 2021
000 é

(1] %

(]
Varietales

Listan Blanco de Canarias

Vinificacién

Elaborado a partir de la variedad Listan de vendimia temprana.
La uva despalillada se prensay el mosto obtenido, se fermenta a
temperatura controlada. El vino se somete a clarificacion, esta-
bilizacién por frio y filtracion. Segunda fermentacion en botella
en cavas con temperatura controlada a 142C. Crianza en bote-
lla antes de realizar la operacidn de deglelle de forma manual
siguiendo el método tradicional de elaboracién. Método cham-
penoise.

Notas de cata

Color /Amarillo pajizo, brillante y fina burbuja formando corona.
Aroma /Aromas varietales, hinojo con un toque de crianza.
Boca / En boca es suave y sabroso

Recomendaciones de maridaje
Ideal como aperitivo o para acompafar comidas ligeras.

@@ Azucares ‘ - Temperatura recomendada de servicio

<249/l 8°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

5.000 botellas

€ Precio en bodega
10,00€

Direccién

Subida Los Loros / 38550 - Arafo

Persona de contacto
José Bruno Alberto Pérez

Teléfono

922 510 437

Correo electrénico
info@bodegacomarcalguimar.com

Web

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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MOON
BLANCO

BLANCO
SECO
Bodega
Bodega Tempus Sat.
TEMPUS

BODEGA

VALLE DE GUIMAR

Denominacién de origen
Valle de GUimar

DENOMINACION
de ORIGEN

TENERIFE - ISLAS CANARIAS

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12,50%vol 2022
000 é

(1] %

(]
Varietales

listan blanco de canarias, malvasia aromatica y malvasia volca-
nica

Vinificacién

La mezcla de estas tres variedades, cultivadas a diferentes alti-
tudes en el Valle de Guimar, nos da un vino con un caracter muy
personal. Tras una maceraciéon prefermentativa a baja tempe-
ratura y haciéndolo sobre lias finas, conseguimos que este vino
tenga un paso de boca muy largo y agradable.

Notas de cata

De color amarillo palido, con tonos verdosos, muy aromatico
con predominio de aromas afrutados (melocotén, maracuya...),
en boca es equilibrado, con un paso muy largo y persistente
que nos recuerda la fase aromatica.

Recomendaciones de maridaje

@@ Azucares - Temperatura recomendada de servicio
<29/l 10°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

5.000 botellas

€ Precio en bodega
9,00€

Direccién

Av. Maritima, el Socorro, 63 / 38500 - Guimar

Persona de contacto
Santiago Gonzalez Acosta

Teléfono

696 925 446

Correo electrénico
informacion@bodegatempus.com

Web

B A | || ©

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

i®

LL# vinos de tenerife

TODO LO QUE SOMOS

g‘ﬁ'gﬂ Tenerife despierta emociones-'




BORRON
Y
CUENTA
NUEVA

BLANCO ANCESTRAL
MALVASIA AROMATICA

0 ”a"é

2ed

'.Q(’.) Bodega - .
o Sdad. Coop. Agricola San Miguel

LACASMI

Denominacién de origen

Abona
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2021
..... é
() %

Varietales
Malvasia Aromatica 100%

Vinificacion

En bodega, la uva se recepciona y se introduce en una cadmara
de refrigeracion hasta el momento de su transformacién. Des-
pués de 48 horas maximo, se saca de la cdmara y se despalilla,
estruja y encuba. Manteniendo una criomaceracion a baja tem-
peratura (aprox. 4 - 62 C) durante 8 horas. A continuacion, se
prensa y se encuba en tinaja de barro donde realiza la fermen-
tacién alcohdlica controlando diariamente la densidad y la tem-
peratura. Una vez realizada la fermentacidn alcohdlica se tra-
siega arrastrando las lias mas finas hacia un depdsito de acero
inoxidable. En el que estara almacenado durante 3 meses sobre
sus propias lias y sobre el que se realizara un battonage sema-
nal para remover esas lias y que aporten sus probados benefi-
cios al vino. Finalmente se estabiliza, se clarifica y se filtra para
su posterior embotellado.

Notas de cata

Visualmente presenta un color amarillo dorado conribetes lige-
ramente acerados, tiene un aspecto brillante y limpido. En nariz
un vino de intensidad aromatica media, que presenta aromas
a fruta fresca, flores blancas combinado con toques de hinojo.
La boca es suave, equilibrada, con un punto de acidez que pro-
longa el gusto en boca e invita a seguir probando este delicio-
so vino. Se trata de un vino complejo, con volumen, estructura
y potencial de envejecimiento.

Recomendaciones de maridaje
Ideal para pescados a la plancha, mariscos y quesos suaves.

@/ Azlcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

39/l 12°C

i Volumen de la produccidon (n® de botellas producidas)

1.000 botellas

Precio en bodega
€
18,00€

° Direccién
Ctra. Gral. del Sur, 5 / 38260 - San Miguel de Abona

L Persona de contacto ‘ \. Teléfono
Angela Delgado 922 700 300
Correo electrénico Web

< | @

bodega@casanmiguel.com www.lacasmi.com
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A3
MOUNTAIN
WINE

BLANCO
SOBRE LIAS

altOS 3e Bodega
TR3VEJOS Altos De Trevejos S.L.

Denominacién de origen

Abona
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12,5%vol 2018
000
% i o

Varietales
Listan Blanco y Malvasia

Vinificacién

Vino blanco elaborado con las variedades Listan Blanco proce-
dente de cepas viejas de baja produccion y Malvasia Aromatica.
Vendimia manual seleccionada de los racimos en el momento
optimo de maduracién. Después del despalillado se selecciona
grano a grano, y se inicia una maceracion en frio para extraer
todo su potencial aromatico. Obtencién del mosto flor con un

prensado ligero y fermentacion en depdsitos a baja temperatu-
ra. Posteriormente en el mismo depdsito, en contacto constante
con su lias, el vino permanece 9 meses de crianza dando como
resultado un vino de gran complejidad y capacidad de guarda.

Notas de cata

Vista / Color amarillo palido con reflejos dorados.

Nariz / Nariz compleja y de gran personalidad donde se ensam-
blan y se complementan perfectamente los aromas proceden-
tes de la Malvasia (florales y frutales) con los del Listan Blanco
de altura (herbaceos), sobre fondo mineral.

Boca / Es graso y untuoso. Su buena acidez natural le da fres-
cura, equilibrio y armonia. Paso de boca largo con final persis-
tente y cautivador.

Recomendaciones de maridaje
Ideal para pescados a la plancha, mariscos y quesos suaves.

@/@ Azlcares ﬂ Temperatura recomendada de servicio
<29/l 9°C

i Volimen de la produccidn (n® de botellas producidas)

5.000 botellas

Precio en bodega

18,00€

()

Direccién

Calle La Constitucion, 1/ 38620 - San Miguel de Abona

Persona de contacto
Enrique Alfonso

Teléfono

607 112 040

Correo electrénico
bodega@altosdetrevejos.com

Web
www.altosdetrevejos.com

B A | ¢ || ©
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A3
MOUNTAIN
WINE

MOUNTAIN WINES.
Listén blanco
2017

“t?évt?‘ag

MOHINOS SINGLE VINEYARD
altOS 3e Bodega
TRSVEJOS Altos De Trevejos SL
Denominacién de origen
Abona
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 12,5%vol 2017
o.:.o é

Varietales
Listan Blanco

Vinificacion

Vino blanco elaborado con la variedad de uva Listan blanco pro-
cedente de cepas viejas de la parcela Mohinos. Vendimia manual
seleccionada en el momento éptimo de maduracion. Obtencion
del mosto flor con un prensado ligero y fermentacién esponta-
nea con levaduras indigenas en depdsitos de acero inoxidable a
baja temperatura. Posteriormente, se realiza un crianza en barri-
cas de roble francés durante 12 meses. Finalizada la crianza, se
procede al embotellado y el vino es sometido a un afinamiento
en botella otros doce meses antes de salir al mercado.

Notas de cata

Vista / Color amarillo pajizo con reflejos dorados.

Nariz / Gran complejidad aromatica donde destacan aromas de
frutas blancas y hierbas aromaticas como hinojo, anis, sobre un
fondo mineral.

Boca / Entrada amable, paso por boca sabroso, untuoso y muy
elegante.

Recomendaciones de maridaje
Ideal para pescados a la plancha, mariscos y quesos suaves.

<2gr/l 9°C

@@ Azlcares ‘ - Temperatura recomendada de servicio

i Volumen de la produccidon (n® de botellas producidas)

5.000 botellas

€ Precio en bodega
18,00€

Direccion

Calle La Constitucién, 1/ 38620 - San Miguel de Abona

Persona de contacto
Enrique Alfonso

Teléfono

607 112 040

Correo electrénico
bodega@altosdetrevejos.com

A | ¢ || ©

Web
www.altosdetrevejos.com

8
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A3
MOUNTAIN
WINE

VOLCANIC WINES
alill - verdelo

TR3VEJOS
BlaNCo

WHITE WINE

!

BLANCO
BARRICA

altOS oe
TRJVE]JOS

Bodega
Altos De Trevejos S.L.

Denominacién de origen

Abona

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2020
oLy é

° %
Varietales

Albillo Criollo y Verdello

Vinificacién

Vino blanco elaborado con las variedades Albillo y Verdello. Ven-
dimia manual seleccionada de los racimos en el momento opti-
mo de maduracion. Después del despalillado se selecciona grano
a grano, y se inicia una maceracioén en frio para extraer todo su
potencial aromatico. A continuacion, se prensa ligeramente para
obtener el mosto flor, el cual fermenta en depdsitos a baja tem-
peratura. Posteriormente se realiza una crianza en barrica para
ganar complejidad aromatica.

Notas de cata

Vista / Color amarillo palido con reflejos dorados.

Nariz / Gran complejidad aroméatica donde combinan los aro-
mas de frutas (maracuya, lichi, mango, melocotén, etc.) y flores
blancas (jazmin, azahar, etc.) con las sutiles notas de crianza.
Boca / Intenso, graso, untuoso y bien equilibrado, acidez bien
marcada que lo hace que sea fresco y alarga el post gusto en el
gue se expresan sutilmente las notas de

crianza.

Recomendaciones de maridaje
Ideal para pescados a la plancha, mariscos y quesos suaves.

Temperatura recomendada de servicio

Azucares
& ‘ 9°C

<2gr/l

i Volumen de la produccion (n® de botellas producidas)

5.000 botellas

Precio en bodega
16,00€

Q)

Direccion

Calle La Constitucion, 1/ 38620 - San Miguel de Abona

Persona de contacto
Enrique Alfonso

Teléfono

607 112 040

Correo electrénico
bodega@altosdetrevejos.com

Web
www.altosdetrevejos.com

B A | ¢ || ©
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DE
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FUENTE

T
Sk

SOBRE LIiAS
VIDUENO

Bodega
Tomas Frias Gonzdlez

Denominacién de origen

Abona
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13%vol 2020
000 é
(1] %
(]

Varietales
80% Marmajuelo, 10% Gual, 10% Malvasia

Vinificacién

Despalillado y prensado. El mosto pasa a depdsitos para realizar
un desfangado estatico durante 36 horas. Pasado ese tiempo
comienza la fermentacidon a temperatura baja (15 ¢C). Asi per-
manece hasta que termine la fermentacion alcohdlica. Crianza
sobre lias finas durante 4 meses, haciendo ‘batonage’ semanal-
mente.

Notas de cata

Amarillo pajizo con reflejos aureos, de intensidad alta en nariz,
destacando notas a frutos tropicales. En boca es intenso, de
largo postgusto y persistente.

Recomendaciones de maridaje
Ideal con carnes blancas y pescados en salsa, mariscos y quesos

7 <2 g/ 10-12°C

Azlcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Volimen de la produccidon (n® de botellas producidas)

2.000 botellas

Precio en bodega
€ 13,00€

Direccion

Ctra. Los Cazadores, S/N - 38500 - Fasnia

Persona de contacto
Ivan Frias

Teléfono

639 614 738

A | ¢ |+ | ©

Correo electrénico
navifriasperez@hotmail.com

Web

B
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BLANCO
PREMIUM

Bodega
Cumbres De Abona Sdad. Coop.

Denominacién de origen

Abona
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13,5%vol 2022
000
o 4 =

Varietales
50% Marmajuelo y 50% Malvasia Aromatica

Vinificacion

Notas de cata

Su color es amarillo de irisaciones doradas, muy limpio y trans-
parente. En nariz es fuerte y seductor, donde sobresalen las no-
tas amieladas, frutas blancas y variedad de toques florales. En
boca, bien estructurado, amplio y con un equilibrio dcido, amar-
go y elegante.

Recomendaciones de maridaje
Ideal para acompafar mariscos, pescados al horno, arroces cre-
mMosos, quesos curados y carnes blancas.

& 3 g/l 10-12°C

Azlcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Volimen de la produccidon (n® de botellas producidas)

2.000 botellas

Precio en bodega
€ 13,00€

Direccion

Calle Bajada del Viso, S/N - 38589 - Arico

L Persona de contacto
<

Ana Marrero

Teléfono

922 768 604

Correo electrénico
bodega@cumbresdeabona.es

@; Web

www.cumbresdeabona.es

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
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TESTAMENTO
DRY

BLANCO
SOBRE LIAS
QJ]‘}J/\BP\EZ Bodega
Aﬁd\{ﬁ\ Cumbres De Abona Sdad. Coop.

Denominacién de origen

Abona
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Blanco 13,5%vol 2022
000
o i =

Varietales
100% Malvasia Aromatica

Vinificacion

Este vino esta elaborado con la variedad Malvasia Aromatica,
de reconocido prestigio y arraigo en la historia vitivinicola ti-
nerfefa, de escasa y exquisita produccion. En su elaboracion
se realzan las cualidades y virtudes de este varietal.

Notas de cata

Su color es amarillo de irisaciones doradas, muy limpio y trans-
parente. En nariz es fuerte y seductor, donde sobresalen las
frutas tropicales como el mango y variedad de toques florales,
junto con notas suavemente especiadas. En boca, bien estruc-
turado, amplio y con un equilibrio acido, amargo y elegante.

Recomendaciones de maridaje
Ideal para acompafar mariscos, pescados al horno, arroces cre-
mMosos, quesos curados y carnes blancas.

& 3 g/l 10-12°C

Azlcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Volimen de la produccidon (n® de botellas producidas)

10.000 botellas

€ Precio en bodega
12,00€

Direccion

Calle Bajada del Viso, S/N - 38589 - Arico

Persona de contacto
Ana Marrero

Teléfono

922 768 604

Correo electrénico
bodega@cumbresdeabona.es

A|C || ©

Web
www.cumbresdeabona.es

B
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FINCA
LA
HABANERA

FINCA LA HABANERA

oistin. . ////(
con

BARRICA
LISTAN NEGRO

Bobkcas Bodega
ARAUTAVA Bodegas Arautava

. Denominacién de origen
o

Valle de La Orotava Valle de La Orotava

Denominaciin de Origen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 13%vol 2021
000

g ! e
Varietales

Listdn Negro

Vinificaciéon
Fermentacion enbarricas abiertas conlevadurasindigenas. Pasa
6 meses en barricas viejas de roble francés.

Notas de cata

Primavera benigna, verano cdlido y seco con una maduracion
precoz y sanidad excelente. La uva procede de vifiedos en cor-
doén trenzado, de suelos minerales con horizontes de acumula-
cion de arcilla, profundos y evolucionados. 500-550 msnm.

Recomendaciones de maridaje
Embutidos, carnes, guisos, brasas.

@ Azlcares - Temperatura recomendada de servicio
0 gr/l 13-15°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

4.000 botellas

Precio en bodega
€ 15 - 20¢

Direccion

Camino La Habanera, 286 / 38300 - La Orotava

Persona de contacto
Carlos Garcia

Correo electrénico
info@bodegasarautava.com

Web
www.bodegasarautava.com

0
B
628 566 299
«
@
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LADERA
DE
TIGAIGA

LADERADE

TINTO SELECCION

LADERADE |
= ||ga|ga Bodega

Bodega Bosol S.C

s alieagae

. Denominacién de origen
o

Valle de La Orotava Valle de La Orotava

Denominaciin de Origen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 13%vol 2021
000

g ! e
Varietales

Listdn Negro, Vijariego Negro, y otros varietales tintos.

Vinificaciéon
Se macera en frio, previamente a la fermentacion que se lleva a
cabo en depdsitos de acero inoxidable.

Notas de cata

Rojo Picota de capa media lata. En nariz presenta una intensi-
dad media a frutos rojos, fruta negra confitada, ciruelas, pimen-
tdn y especias. La boca es equilibrada, en la que reaparaecen
todos los matices frutales.

Recomendaciones de maridaje
Guisos suaves, quesos frescos y curados, aves, carnes.

@ Azlcares - Temperatura recomendada de servicio
0 gr/l 10-12°C

i Voluimen de la produccidén (n® de botellas producidas)

1.200 botellas

€ Precio en bodega
5-10¢

Direccion
Camino Era Los Guines S/N

Persona de contacto
Soledad Hernandez

Teléfono

667 341081

Correo electrénico
bgguines@gmail.com

A ¢ |+ o

Web
www.bodegasarautava.com

i)

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
No se presenta

7! Yenerite tenerifef

despierta emocionese

7 J TODO LO QUE SOMOS




ANCON
TINTO
JOVEN

TINTO
JOVEN

Bodega

BODEGAS &% TENERIFE )
INSULARES Bodegas Insulares de Tenerife

'ULARE!

YCODEN

DAUTE Denominacién de origen

mﬁ 3,‘*‘» Ycoden Daute Isora

DENOMINACION DE ORIGEN

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 12%vol 2022

[ Y 1]

g ! e
Varietales

Listan Negro

Vinificacién

Tras realizar una cuidadosa seleccién de la uva se empieza un
proceso de encubado de 10 dias, macerando con hollejos y tem-
peratura de fermentacién entre 282y 30°C.

Notas de cata
Color rojo cereza, limpio y brillante. Rico en aromas frutales con
recuerdos a frutos rojos, en boca equilibrado y persistente.

Recomendaciones de maridaje
Carnes rojas y blancas, asados, quesos, aves, legumbres...

@ Azulcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

Precio en bodega

()

Direccién

Vereda del Medio, 48 / 38350 - Tacoronte

Persona de contacto
Yaiza Alvarez Pérez

Teléfono

696 987 001

Correo electrénico
comercial@bodegasinsularestenerife.es

Web
www.bodegasinsularestenerife.es

B A | | o

* Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

& it | tenerifef

/4 _ despierta emocionese
& TODO LO QUE SOMOS




ORIGEN
1989

VINO DE PARCELA D.O.

Bodega
Bodegas El Lomo

Jslas r P— DenomlnaCIc‘m de origen
memacot 8\ WINE Islas Canarias

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 14,5%vol 2020
000

g ! s
Varietales

Listdn Negro; Vijariego negro; Castellana; Tintilla

Vinificacion

La vendimia es 100% manual. Las uvas se transportan a la bo-
dega en cajas de 20kg y se procede a la segunda selecciéon en
cinta antes de su paso. El proceso de elaboracién comienza
con la recepcion de las las uvas refrigeradas en la cdmara entre
-5°C y 0°C, evitando asi oxidaciones. Las variedades hacen la
maceracion prefermentativa a 02Cy luego arrancan a fermentar
en depdsito de acero inox a una temperatura controlada entre
25-27°C durante 10-12 dias. Después pasan a barricas de roble
francés de 500 litros donde realizaran crianza de 6 meses. Pos-
teriormente se procede al embotellado y guarda durante otros
6 meses mas.

Notas de cata

Recomendaciones de maridaje

Acompafar con quesos ahumados y curados, apropiado para
carnes a la brasa, guisos tanto de carne como de pescado. Ma-
rida de forma excelente con quesos curados; pasta y en general
platos especiados. Tambien con gastronomia canaria tradicio-
nal; Castellana y por su puesto Nikkei.

P Azlcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

1,5gr/1 16-18°C

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

1.317 botellas

€ Precio en bodega
21,00€

Direccién

Calle El Lomo, 18 / Tegueste

Persona de contacto
Borja de Mesa Manrique

Teléfono

922 545 254

Correo electrénico
gerencia@bodegaellomo.com

Web
www.bodegaellomo.com

S A b o

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
Primera aflada, aun no se ha presentado para su califica-
cion/concursos. Primer vino de parcela bajo un Consejo
regulador de Canarias

@

Vi d :
Tenerife tenerifef

. despierta emocionese
TODO LO QUE SOMOS




LANATA
TINTILLA

TINTO

VINA Bodega
ZANATA Bodega Vifia La Guancha

Denominacién de origen
CANLASI}Sg r Canary - g
oo 8\ WINE Islas Canarias

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 13,5%vol 2021

[ Y 1]

g ! e
Varietales

Tintilla

Vinificacién

Notas de cata

Poderoso acento de pimentdn y ceniza. Hay volumen denso, ta-
ninos muy sedosos y una sensacion general de levedad y sua-
vidad que se envuelve en acentos ahumados.

Recomendaciones de maridaje

@ Azulcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

€ Precio en bodega

Direccién

Calle El Sol, 3 / 38440 - La Guancha

Persona de contacto
Yurena Pérez

922 828 166

Correo electrénico
zanata@zanata.net

Web
www.zanata.net

0
P 8
( Teléfono
<
@

* Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

%5 Tenerite tenerifef

/4 _ despierta emocionese
& TODO LO QUE SOMOS




40

DIAS

Y

40
NOCHES

BARRICA

Bodega
Bodega Guayonge

Denominacién de origen

TACORONTE .
ACENTEJO Tacoronte-Acentejo

e & Osfpen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 13,5%vol 2021
[ Y 1]

¥ ﬁ s
Varietales

Listan Negro

Vinificaciéon

Comienza su elaboracion en depdsito de hormigdn, y posterior-
mente en barricas de roble francés tiene lugar su maduracion.
Bajo conceptos organicos, vinificaciones artesanales, fermenta-
cion espontdnea, levaduras indigenas y dosis bajas de sulfitos.

Notas de cata

Rojo purpura y ribetes violaceos, capa media limpio y brillante.
Se muestra intenso en nariz, frutas rojas y negras sobremadu-
ras. Dominio de los aromas terciarios, vainillas,tabaco, especias.
Franco en boca, intensidad alta. Equilibrado, potente con sabor
y persistencia.

Recomendaciones de maridaje
Carnes rojas y quesos.

y Azulcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

1,291/l 14-16°C

' Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

2.000 botellas

€ Precio en bodega
13,00€

Direccién

38350 - Tacoronte

Persona de contacto
Blas Gonzdlez

Teléfono

647 872 634

Correo electrénico
bodguayonge@gmail.com

Web

B A | | o

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

@

LL# vinos de tererifef

despierta emocionese
TODO LO QUE SOMOS

6L 2 Tenerife




AMBORA
PARAJE
SAN
IGNACIO

AMBORA

TINTO

AMBORA | 2=

Felipe Hernandez Gonzalez

ﬁ
Denominacién de origen

TACORONTE .
ACENTEJO Tacoronte-Acentejo

Duniminiicy e Oripén

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 12,5%vol 2021

[ Y 1]

g ! e
Varietales

Listdn Negro y Negramoll

Vinificaciéon
Fermentacion espontanea, lagar abierto, bazugueos manuales,
crianza 8 meses roble.

Notas de cata
Rojo granate. fruta roja madura, mineral. Buen recorrido, tanico.

Recomendaciones de maridaje
Carnes blancas y rojas, asados, quesos,

@ Azulcares ﬂ Temperatura recomendada de servicio
2gr/| 16°C

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

800 botellas

€ Precio en bodega
6,00€

Direccién

Ctr. gral. las Toscas-Portezuelo, 197 / 38280 - La Padilla

Persona de contacto
Felipe Hernandez Gonzalez

629 955 639

Correo electrénico

felipeehg87@gmail.com

Web

0
P 8
( Teléfono
<
@

* Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

¥ Vinos d .
" Tenerife tenerifef

. despierta emocionese
TODO LO QUE SOMOS




BURGMANN
RED
PREMIUM

BARRICA

Bodega
Bodega Burgmann

ﬁ
Denominacién de origen

TACORONTE .
ACENTEJO Tacoronte-Acentejo

e & Osfpen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 14%vol 2020

[ Y 1]

g ! e
Varietales

Listan Negro

Vinificacién

Elaborado a partir del concentrado que queda después del saig-
né para nuestro rosado, este vino sin filtrar logra un enriqueci-
mineto de saborVifia recolectada como en la antigiiedad com-
binada con la ultima técnica de vinificacion.

Notas de cata

Rojo purpura capa media limpio y brillante. Se muestra intenso
en nariz, frutas rojas sobremaduras. Dominio de los aromas ter-
ciarios, tabaco, especias. Franco en boca, intensidad alta. Equi-
librado, potente con sabor y persistencia.

Recomendaciones de maridaje
Carnes rojas y quesos.

y Azulcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

2gr/| 16-18°C

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

2.929 botellas

€ Precio en bodega
20,00€

Direccién

38350 - Tacoronte

Persona de contacto
Marc Rocheford

610 750 437

Correo electrénico
marc@burgmannwinery.com

Web
www.burgmannwinery.com

0
P 8
( Teléfono
<
@

* Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

Vi d :
Tenerife tenerifef

despierta emocionese

TODO LO QUE SOMOS




EL
MOCANERO

MACERACION CARBONICA

Bodega

EL MOCANERO El Mocanero, S.L.

ﬁ
Denominacién de origen

TACORONTE .
ACENTEJO Tacoronte-Acentejo

Duniminiicy e Oripén

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 13%vol 2022

[ Y 1]

g ! e
Varietales

Listdn Negro y Negramoll

Vinificaciéon

Sistema de maceracion carbdnica. Encubado de racimos ente-
ros durante 7 dias aproximadamente a 282c tras la cual se rea-
liza la fase del prensado: 3-4 dias de fermentacién a 20°C.

Notas de cata

Procedente de una selecciéon varietal en cotas bajas de la co-
marca, donde se obtiene la maduracidon mas optima de este
particular género, nos ofrece un tinto de yema diferente, con
violdceos caracteristicos del varietal, nariz afrutada, buena per-
sistencia, sabroso, con alegre acidez que le aporta vivacidad.

Recomendaciones de maridaje
Pastas, carnes blancas, pescado, verduras.

@ Azulcares ﬂ Temperatura recomendada de servicio
2gr/| 16-18°C

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

2.000 botellas

€ Precio en bodega
5,50€

Direccién

Ctra. gral. 347 / 38350 - Tacoronte

Persona de contacto

922 560 762

Correo electrénico
elmocanero@bodegaelmocanero.com

Web
www.bodegaelmocanero.com

0
P 8
( Teléfono
<
@

* Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

despierta emocionese

TODO LO QUE SOMOS

¥ Vinos d .
7 Tenerife tererifef




MARBA
TINTO
BARRICA

BARRICA

% Bodega
D ] A RBA Bodegas Marba, S.L

ﬁ
Denominacién de origen

TACORONTE .
ACENTEJO Tacoronte-Acentejo

e & Osfpen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 13,5%vol 2021

[ Y 1]

g ! e
Varietales

Listdn negro, Negramoll, Tempranillo, Ruby y Syrah

Vinificaciéon
Maceracion en frio con control de temperatura, 4 meses en ro-
ble francés y roble americano

Notas de cata

Rojo purpura y ribetes violdceos, capa alta limpio y brillante. Se
muestra intenso en nariz, frutas rojas y negras sobremaduras.
Domino de los aromas terciarios, vainillas, trufas, tabaco, espe-
cias, mentolado. Franco en boca, intensidad alta. Equilibrado,
potente con sabor y persistencia.

Recomendaciones de maridaje
Carnes rojas y quesos.

Azulcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

1,291/l 14-16°C

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

15.000 botellas

€ Precio en bodega
15,00€

Direccién

38280 - Tegueste

Persona de contacto
Domingo Martin

639 065 015

Correo electrénico
marba@bodegasmarba.es

Web
www.bodegasmarba.es

0
P 8
( Teléfono
<
@

* Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas
Oro Lyon; Plata CINVE: Gran medalla de Oro en Agroca-
narias

Vi d :
Tenerife tenerifef

. despierta emocionese
TODO LO QUE SOMOS




PRESAS
OCAMPO

TINTO BARRICA
VENDIMIA SELECCIONADA

L RS

Sy Bodega

Viticultura San Juan - Presas Ocampo

ﬁ
Denominacién de origen

TACORONTE .
ACENTEJO Tacoronte-Acentejo

e & Osfpen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 13,5%vol 2021
[ Y 1]

¥ ﬁ s
Varietales

Listan Negro, Merlot, Syrah

Vinificacién
Maceracion de 10 dias a temperatura controlada y criado en ba-
rrica de roble francés y americano durante 4 y 6 meses.

Notas de cata

En Fase visual muestra una capa alta, de color rojo picota, con
ribete violdceo. Presenta una buena lagrima, que denota una
buena maduracion de la uva. En Fase olfativa se muestran los
aromas tipicos de la barrica: las vainillas, los tostados en una
buena consonancia con los aromas primarios (fruta roja madu-
ray un toque especiado). En boca posee una buena estructura,
resaltando los sabores frutales y un calido sabor tanico que le
proporciona persistencia.

Recomendaciones de maridaje
Carnes rojas, embutidos y quesos curados.

@ Azulcares ﬂ Temperatura recomendada de servicio
1gr/I 14-16°C

' Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

2.357 botellas

Precio en bodega
9,00€

()

Direccién

Calle Los Alamos de San Juan, 5 / 38358 - Tacoronte

Persona de contacto
Leonardo Martin

Teléfono

922 571689

Correo electrénico
gerente@presasocampo.com

Web
Www.presasocampo.com

B A | | o

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

@

[/Zq Vinos ofle tenerife'

despierta emocionese
TODO LO QUE SOMOS

6LJ Tenerife




VINA
NORTE
TINTO
BARRICA

BARRICA

Bodega
Bodegas Insulares Tenerife

ﬁ
Denominacién de origen

TACORONTE .
ACENTEJO Tacoronte-Acentejo

e & Osfpen

BODEGAS &% TENERIFE
INSULARES

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 13,5%vol 2021
[ Y 1]

¥ ﬁ s
Varietales

Listan Negro, Negramoll y Mezcla de variedades

Vinificacién
Encubado de 10 dias. Temperatura de fermentacion entre 28 a
30°C. Cuatro meses en barrica de roble francés y americano

Notas de cata

Atractivo color rojo cereza con marcados ribetes violaceos, bien
cubierto de capa, de aspecto limpio y brillante. Potente aroma
frutal con notas de buena madera. En boca tiene buena cons-
titucion, vigoroso, amplio con cuerpo. Tiene un final expresivo,
largo y persistente.

Recomendaciones de maridaje
Carne de ternera, carne de cerdo y pescados grasos (atun, azu-
les)

y Azulcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

0,49r/I 16°C

' Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

31.000 botellas

€ Precio en bodega
8,00€

Direccién

Vereda del Medio, 48 / 38350 - Tacoronte

Persona de contacto
Yaiza Alvarez Pérez

Teléfono

922 570 617

Correo electrénico
comercial@bodegasinsularestenerife.es

Web
www.bodegasinsularestenerife.es

B A | | o

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

@

[/Zq Vinos ofle tenerife'

despierta emocionese
TODO LO QUE SOMOS

6LJ Tenerife




A3
VOLCAN
WINES

BARRICA
TREVEJOS TINTO

IC

TR3VEJOS

TiNto

RED WINE

b s

altOS oe
TR3VE]OS

Bodega

Altos de Trevejos, S.L.

/o*““c”*\
Y
—

Denominacién de origen

Abona
|[ABONA|
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 14%vol 2018
ooe
(]
Varietales

Baboso negro, Syrah

Vinificaciéon

Vino tinto elaborado con las variedades Baboso negro y Syrah.
Vendimia manual seleccionada de los mejores racimos en el mo-
mento éptimo de maduracién. Después del despalillado se se-
lecciona grano a grano, se inician los procesos de maceracion y
fermentacion utilizando técnicas de sombrero sumergido para
evitar posibles oxidaciones. Se llevan a cabo maceraciones lar-
gas de las pieles para extraer todo el potencial de ambas va-
riedades. Posteriormente, se prensa ligeramente y se pone en
barricas de roble francés donde se iniciara la fermentacion ma-
lolactica y posterior crianza durante 12 meses. Finalmente se
embotella y se afina antes de salir a la venta.

Notas de cata

Vista: Color picota intenso con reflejos violaceos. Capa alta.
Nariz: Intensidad aromatica alta, compleja y de gran persona-
lidad. Destacan aromas de violetas y frutos negros maduros,
pasando por notas especiadas bien integrados con los aromas
tostados fruto de la crianza sobre un fondo mineral.

Boca: Explosivo, muy sabroso con volumen y bien estructura-
do. Recuerda los aromas de frutos negros y especies Taninos
nobles bien integrados. Final largo y persistente donde resaltan
los recuerdos minerales (volcan).

Recomendaciones de maridaje
Asados, arroces y comida asiatica

y Azucares ﬂ
<2gr/l
i Volimen de la produccidén (n® de botellas producidas)
5.000 botellas

Temperatura recomendada de servicio

18°C

Precio en bodega
€
15,00€

Direccién

Calle La Constitucion, 1/ 38620 - San Miguel de Abona

Persona de contacto
Enrique Alfonso

Teléfono

607 112 040

Correo electrénico
bodega@altosdetrevejos.com

Web
www.altosdetrevejos.com

& A | ¢ |+ o

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

@

le Vinos de tererifef

despierta emocionese

% Tenerife




MENCEY
CHASNA

VIJARIEGO NEGRO

Bodega
Jottocar, S.L.

N
/8 S\
F/ } Denominacién de origen
u Abona

ABONA
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 15%vol 2022
o.:.o é %
Varietales

Vijariego Negro 100%

Vinificacién

Notas de cata

De capa alta, con tonalidades amoratadas intensas. En nariz, se
caracteriza por su caracter frutal, es fresco e intenso. Frutos ro-
jos, algo especiado y balsamico. En boca debido a su alta ma-
duracion el vino es calido, un paso largo, fresco y goloso.

Recomendaciones de maridaje
Asados, arroces y comida asiatica

@ Azulcares ﬂ Temperatura recomendada de servicio
<2gr/l 18°C

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

10.000 botellas

€ Precio en bodega
10,00€

Direccién

Calle Marta, 3 Chimiche / 38620 - Granadilla de Abona

Persona de contacto
Juan Tomas Toledo

922 777 255

Correo electrénico
ventas@menceychasna.com

Web
www.menceychasna.com

0
P 8
( Teléfono
<
@

* Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

Vinos d :
Tenerife tenerifef

. despierta emocionese
TODO LO QUE SOMOS




PAGOS
DE
REVERON

BARRICA ECO

BODEGAS
-

Bodega
Eugenio Reverdn Sierra, S.L.

Denominacién de origen

Abona
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Tinto 13%vol 2021
[ Y 1]
g ! e

Varietales
80% Listan negro, 20% Castellana negra

Vinificacién
Vinificacidn en tinto con maceracion prefermentativa en frio y
paso de 4 meses por barricas de roble frances y americano.

Notas de cata

De un color cereza muy atractivo. En nariz es interesante, fru-
tal, con notas de crianza bien integradas. Sabroso en boca, de-
sarrolla unos taninos maduros y suaves que dejan un paladar
aterciopelado.

Recomendaciones de maridaje

y Azulcares ‘ ﬂ Temperatura recomendada de servicio

<2gr/l 17-18°C

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

6.000 botellas

€ Precio en bodega
12,00€

Direccién

Calle Los Quemados, 8 / 38615 - Vilaflor

Persona de contacto
Diego Reverdn

607 867 206

Correo electrénico
bodegasreveron1947@gmail.com

Web
www.bodegasreveron.com

0
P 8
( Teléfono
<
@

* Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

7 ynosde | tenerifef

despierta emocionese

TODO LO QUE SOMOS




VINOS

RO
SA
DION

&)
PERiFE

LL# vinos de if K=
] Tenerife tenerife
©pE



300

LiOS
VOLCANIC
GRAPES
ROSADO

ROSADO
BARRICA SOBRE LIAS

BODEGA

Bodega
300 Lios Volcanic Grapes

L T.0o s

. Denominacién de origen
o

Valle de La Orotava Valle de La Orotava

Denominaciin de Origen

Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Rosado 13,5%vol 2021
000

g ! =
Varietales

Listdn Negro en Corddn Trenzado

Vinificaciéon

Elaborado con Listan negro procedente de viledos propios so-
bre los 550 msnm en Corddn Trenzado, pasa en barrica usada
de roble francés 6 meses y luego un periodo en botella.

Notas de cata

Presenta una tonalidad rosa palo con ribetes acerados. En nariz
tiene una intensidad media, con aromas a fresa, flores secas y
pimienta rosa.

Recomendaciones de maridaje
Quesos, aves, guisos, aves y pastas.

@ Azucares - Temperatura recomendada de servicio
- 13-15°C

i Volumen de la produccidén (n® de botellas producidas)

320 botellas

Precio en bodega

()

Direccidn
Ctra. Gral. subida a Palo Blanco km.1 / Los Realejos

Persona de contacto
Manuel Jesus Luis Pérez

Teléfono

616 511 951

Correo electrénico
300lioswines@gmail.com

Web
www.dovalleorotava.com

B A | b o

Premios, distinciones y/o calificaciones de guias especializadas

@

E'/Z"I/ Vinos ,ofle tererifef
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TR3VE]OS Altos De Trevejos S.L.
PR
] Denominacién de origen
a' Abona
ABONA
Tipo Grado alcohdlico Cosecha
Listan Prieto 12,5%vol 2018
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Varietales
Listan Prieto 100%

Vinificaciéon

Vendimia manual en cajas pequefas realizada en el punto 6pti-
mo de maduraciéon. Prensado ligero del racimo entero para ob-
tener un vino base fresco y ligero. A continuacion se aplica el
Méthode Traditionnelle Champenoise con un periodo de crian-
za sobre lias de minimo 18 meses. Es expedido posteriormente
acabado de degollar como brut nature (sin adicion de azucar)
con la fecha de degUelle en la etiqueta.

Notas de cata

Vista: Color rosado ligero y sutil. Nariz: Aromas de frutos rojos
y crianza junto con hojas de higuera. Boca: Ligero y fresco paso
por boca, recordando los aromas de pequefios frutos rojos de
bosque. Burbuja integrada y delicado post gusto, largo, carac-
teristico y muy elegante

Recomendaciones de maridaje
ideal para pescados a la plancha, mariscos y quesos suaves.

Azucares

- Temperatura recomendada de servicio
2 gr/l 9°C

i Voluimen de la produccién (n® de botellas producidas)

5.000 botellas

€ Precio en bodega
15,00€

Direccion

Calle La Constitucion, 1/ 38620 - San Miguel De Abona

Persona de contacto
Enrique Alfonso

607 112 040

Correo electrénico
bodega@altosdetrevejos.com
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Web
www.altosdetrevejos.com
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